黎里油墩
王炜搜集整理
清朝，那个风流潇洒的乾隆皇帝多次下江南。有一次，他在宫里玩腻了，久闻江南苏杭风景秀丽引人入胜，便把朝延大事托付给首辅大臣，带了几个亲随下江南游玩。

一天，乾隆带着一个亲信太监，打扮成香客模样，来到苏州运河边。看到碧水如镜，风帆悠悠，景色十分迷人，兴致所至就雇了一只小船，准备前往杭州。两天后，船驶到平望莺脰湖，正遇大雾弥漫，迷失了方向，不知不觉竟然摇到了黎里的禊湖。乾隆因身体累乏，茶不思饮，饭不思咽，抬头看到湖中有一寺庙，就拢船登岸，信步走进寺院。他们来到罗汉堂，烧了香，磕了头。时值中午，太监饥肠辘辘，十分难受，想找点儿东西充饥。他很有礼貌地问一个扫地的和尚。可是此庙破旧，僻处一隅，烧香人廖廖无几。哪有点心？和尚看到这两个香客很有礼貌，为了感谢他俩进香，就用自己准备烧粥的糯米磨成粉，包一点赤豆馅子，揉成圆形，放在油锅里氽，制成了点心。皇帝养尊处优，很少吃过民间点心饭菜。尝了一口，顿觉味道不错，再吃一大口，美不胜言。乾隆问太监，这是什么点心。太监一听瞠目结舌，说不出名堂来。这时，旁边扫地的和尚抓耳摸腮说：“这是我们寺庙里的早点，没有什么叫法。”乾隆一听，看看点心，圆溜溜、黄澄澄的，这不正象寺庙里的蒲墩吗？他一想，当即赐名“油墩”。

从那以后，“油墩”之名不胫而走。其制作方法经历代师傅改进，质量不断提高，便成了流传于世，脍炙人口的黎里乡土名点。
