平望调料酱品
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吴江平望调料酱品厂，这家历经世纪沧桑却历久弥新的百年老厂生产的辣油辣酱、鲜辣酱、白糖乳黄瓜、玫瑰大头菜、麻辣鲜、牛肉鲜辣酱……等60个调料酱品，不仅是寻常百姓餐桌上的家常菜，也是富有吴江地方特色的农副产品。

“锦绣江南平望镇，绮丽莺湖景宜人。莺脰湖畔何为佳？辣油辣酱美名闻”。江南古镇平望辣油辣酱享誉古今。

吴江平望调料酱品厂的前身是平望达顺酱园。它始创于清光绪十一年（1885年）。当年由黎里镇上的鲍问槎在殊胜寺银杏树下的废墟上创办。殊胜寺是平望镇上的古寺，建于北宋年间，在清朝咸丰十年（1786年）毁于太平军与清军的战火之中，寺院仅剩一棵古银杏树。当时，平望镇上北市有“德和”、南市有“江鼎茂”两大酱园。达顺酱园要在南北两大酱园的夹缝中求得生存发展确实不容易。为了求得生存发展，达顺酱园老板聘请浙江新塍的蔡逸仙担任经理。蔡逸仙精于酒酱制作工艺，又懂得经商之道。使达顺酱园逐渐发展起来。后来又经过鲍诵芳、黄厚生等人数十年的苦心经营，达顺酱园在民国初年终于在产品质量上超过了同行。达顺酱园以银杏为标记的三伏晒油、桂花辣酱、酱黄瓜等享誉大江南北。平望地处交通要道，客商如云，尤其每年在春秋两个香市季节，苏州及常熟、昆山、吴江等地农民纷纷坐船涌向杭州烧香，回乡途经平望，船靠岸以后，那些香客、商贾游览平望街市，总要在平望带些辣油辣酱这些价廉物美的土特产回家与家人共享。

那时，达顺酱园推出的集色、香、味于一身的“芝麻辣油”与苏州的虾籽酱油、镇江香醋、太仓糟油列入江苏四大名特产佐餐调料。达顺酱园生产的听装酱菜与扬州的三和酱园的听装酱菜共同享誉市场。上个世纪四十年代，达顺酱油无论生产规模和市场美誉度都已列平望四大酱园之首。

建国以后，党和政府十分重视发展土特产。1952年在无锡召开的苏南区土特产品展销会上，平望辣油、辣酱和酱小黄瓜等产品获得好评，生产得到不断发展。抗美援朝时期由于平望辣油辣酱能御寒又能增进食欲的功效。因而国家作为军需物资，运送10万瓶辣油辣酱到朝鲜前线。

1956年，当地政府将平望12家酒酱店合营成为平望酒酱商店，工场设在达顺酱园。随着规模的扩大，技术设备的更新，生产能力也得到不断扩大，产品质量也显著提高。

1979年10月，“莺湖”商标取代“银杏”商标，并且一直沿用至今。

改革开放以后，平望调料酱品厂这家百年老厂焕发了勃勃生机，迎来了发展的春天，不仅品种翻了一番，产品质量也明显提高，产品飘洋过海到日本，国家领导人都点名要吃平望辣酱。

1998年3月平望调料酱品厂改制为股份合作制企业。注册资本118.3万元。企业下设酱菜、酱油、辣酱三个车间。企业占地24000余平方米，建筑面积10000余平方米，年生产能力5000吨，产品畅销全国20多个省市区。

企业改制以后，平望调料酱品厂为了开发出适合现代人口味的酱品调料新产品，跟无锡江南大学建立了紧密的科研开发生产协作关系，自2003年以来，该厂跟无锡江南大学共同开发和生产了麻辣鲜、鲜虾辣酱，芝麻香辣酱、牛肉鲜辣酱、小青瓜等深受市场欢迎的新产品。平望调料酱品厂在抓好新产品开发的同时，切实抓好产品的卫生质量关，每道工序都制订了严格的考核标准和操作工序，确保每只出厂的产品卫生质量的合格率都达到100%。

吴江平望调料酱品厂坚持产品质量，不仅连续六年被评为苏州市农业生产经营龙头企业，“莺湖”牌酱品调料还荣获苏州市名牌产品和江苏省著名商标称号。

近年来，平望调料酱品厂随着引进先进设备，注重技术创新，努力开发新品。品种的增加，产量的提高，销售的扩大，以往靠本地零散收购原料和外地调度原料的方式已经无法适应大规模生产的需要。于是该厂一方面在当地政府和有关部门的帮助下，在本镇的溪港、上横等比较偏远的村，鼓励农民充分利用房前屋后的杂边地和抛荒地，建立起近千亩的黄瓜种植基地；另一方面又走出去，在张家港市的锦丰镇、苏北的涟水县唐集镇、响水县的双港镇等地建立起7000亩的辣椒等蔬菜基地。

平望调料酱品厂在稳定发展生产基地的同时，把为农服务作为自己义不容辞的职责。他们通过召开种植大会，上门发放宣传材料，开展广播，黑板报等宣传形式，大力宣传厂户挂钩发展农副产品对农民增收的优越性，同时该厂还把优质黄瓜、大头菜、辣椒等种子及时送到农民手中，让农民放心大胆地种植。企业还邀请有关专家到田间，手把手地指导农民翻地、开沟、搭棚、防治病虫害等各项技术措施。企业还到浙江安吉、长兴采购种植黄瓜搭棚用的小竹子，分批送货到户。农副产品收购前，企业多次派人员走村串户，张贴告示，明确收购地点，收购价格，并上门收购，现金兑现。农户随到随收，切实方便了农民。平望调料酱品厂实行与广大农民订单式合作，不仅解决了企业生产所需要的原材料，也带动了6000多农户的增收致富。

进入新世纪以后，平望调料酱品厂坚持与时俱进，在引进先进生产设备、开发新产品、加强企业管理等方面谱写了新的篇章，使传统工艺与现代科技相结合，使这家“中华老字号”焕发了生机和活力，迎来了发展的春天。

